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10 Arrageois-Ternois

1 Avec I'Huilerie d'Artois, qualités

“5 | nutritives et couleurs locales

. Thomas Defive a lancé son entreprise, Huilerie d’Artois, dont l'atelier de production se trouve dans une
“exploitation agricole de Berles-Monchel. Sous la marque Oléo, il commercialise pour I'instant trois
huiles, 4 base de graines de lin, courge et cameline, issues de productions locales. Rencontre.

PAR ALEXIS DEGROOTE
arras@lavobdunord fr

BERLES-MONCHEL. Huile-
rie d'Artois, c'est local, familial,
eco-responsable, ef c'est désor-
mais * totalement opérationnel,
L'entreprise  de  [abrication
d’huiles végétales, dont 'atelier se
trouve a Berles-Monchel, a éte
lancée par Thomas Defive, un ha-
bitant de Neuville-Saint-Vaast
originaire  d'Hermaville. * Inge-
nieur agricole de formation, il a
travaillé dans le secteur de |'agro-
fourniture. « J'ai été négociant en
céréales, j'ai beaucoup voyagé. Ca
me plaisait mais j'‘avais en moi l'en-
vie d'entreprendre ».

‘ ‘ Avec une tonne

de caméline, on produit
300 a 400 litres d’huile
en fonction de la qualité
des graines et 700 kilos
de tourteaux. ”

Avec son épouse, médecin pé-

diatre, il a deux enfants. « Dans
chacun de leurs plats, on mettait
une petite cuillére d'huile, c'est
riche en oméga, excellent pour la
santé et le développement céré-
bral», Sa petite entreprise, il dé-
cide de la monter dans le secteur
de la production d'huile. « Je vou-
lais faire um produit de grande
consommation. » Le - projet se
monte & partir de 2020, Thomas
Defive suit une formation i Bor-
deaux. « L'étude de marché a révélé
qu'il y avait un réel intérét avec
cette activite ».

En février 2022, il quitte son em-
ploi. « Mon beau-pére, associé aver

Pour i‘instant, Thomas Defive produit trois huile avec des graines de lin, de courge et de caméline, sous la marque Oléo. ¥

sonfrére dans une ferme d Berles-

Monchel, m'a proposé d'installer
Patelier de fabrication dans une an-
cienne écurie. Pour monter l'entre-
prise, mon épouse m'a soutenu, i ‘ai

- aussi l'aide de mon pére, qui élait

retraité». Aprés les travaux, les
premiers équipements permet-
tant la fabrication d’huile ar-
rivent durant I'été. « Tout est vrai-
ment opérationnel depuis aotit. On
a pu produire un peu avant, mais on
Jaisait - encore 'étiquetage a Ia
mair ».

MARQUE OLEQ

La production a débuté avec Lrwq
gammes d'huiles, 4 base de
courge, delin etde cameline, « une
vigille culture qui fait partie du
monde de la moutarde ou du col-
za », La marque de ces huiles, ¢’est
Dléo, et la particularité, c'est que
Thomas Defive travaille avec des
producteurs locaux. Pour I'huile
# base de graines de courge, il s¢
fournit aupres du collectif d'agri-
culteurs du Ternois Graines en
Mord. «Je travaille aussi avec eux
pour une partie de la caméline.
Toutes les graines utilisées sont
produites d molns de 100 km s,
Pour la fabrication, Thomas De-
five utilise le procédé de la pres-
sion & froid, qui permet notam-
ment « de préserver les omég 3. Le
corps_ne peut pas les synthétiser
mais ils sont indispensables ». Si
Thomas Delive revendique le coté
nutritionnel de ses huiles, il sou-
ligne également le coté éco-res-
ponsable. « On ne génére aucun dé-
chet. Aver une tonne de caméline,
on produit 3004 400 litres d ' huile
en fonction de ln qualité des graines
et 700 kilos de towrteaus, riches en
protéines, qui serviront pour I'ali-
mentation animale ». Oléo et'Hui-
lerie d'Artois ne demandent plus
qu'a grandir, ®

Etoffer la gamme de la marque Oléo, une piste de developpement

Pour l'instant, il y a donc trois
huiles pmdml.cs par 1'Huilerie
d'Artois de Berles-Monchel et
commercialisées sous la margue
Oléo. Thomas Delive utilise des
graines de caurge, de lin et de ca-
meline. Mais I'entrepreneur pré-
voit déja d'étoffer la gamme.
« ['espére arriver sur-de huile de
noix ». Particularité de ces huiles,
welles ne se’ chauffent ~pas, = ne
servent pas pour la cuisson d'ali-
nient ». En revanche, Thomas De-
five a pour projet de faire de
I'huile de cuisson. « Py travaille,
la matiére premiére devrait arriver
_pour.la fin. de 'année. Ca permet-

trait de travailler avee la restaura-
tion eollective . -~

Pour l'instant, les huiles Oléo
sont vendues dans des épiceries
fines et des magasing spécialisés.

" Je travaille aussi avec des fermes

du secteur qui font de la vente di-
recte, et avee des producteurs gui
vort sur des marcheés ». La capacité
de production permet de traiter
200 tonnes de graines par an, ce
qui représente envlmrl 100 000
litres d'huile.

Si Thomas Defive travaille avec
des graines issues de I'agriculture
conventionnelle, l'idée d'avoir
une partie de sa production en

bio est dans les cartons. « C ‘est en

“cours de réflexion, j'ai commencé d

Sfaive des démarches ». L'entreprise
n'en est qu'a ses débuts, et
comme au niveau de la produc-

- tion tout se passe bien, « la priori-

té, c'est de se faire conmaitre, de dé-
velopper le réseau de distribution ».
Des démarches que Thomas De-

. five pourrait effectuer avec un sa-

larié, « J'attends de voir comment
ca évolue, mais ¢'est bien évidem-
ment un objectif». A noter enfin
que si Huilerie d'Artois posséde
une page Facebook, «je travaille
sur 1'élaboration d'un site Inter-
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Thomas Defive utilise des graines mues de productions Im:ales




