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lais un projet inscrit dans le territoire”, 
précise-t-il. Et notre région comptait 
autrefois de nombreux moulins”. Le 
sien est installé à Berles-Monchel, dans 
une ancienne écurie familiale et a dé-
marré son activité il y a un an. Thomas 
y produit notamment de l’huile de lin, 
de courge, de chanvre et de cameline, 
commercialisées sous la marque Oléo 
en épicerie fine ou sur les marchés. Les 
matières premières sont produites dans 
un rayon de 100 km, notamment dans le 
Ternois. Même les noix proviennent de 
particuliers du territoire. 
Pressées à froid, ces huiles peuvent se 
prévaloir de leur saveur et de leur intérêt 
nutritionnel. C’est aussi un projet du-
rable, puisque les résidus de pressage sont 
destinés à l’alimentation animale. Reste à 
cette jeune marque à se faire connaître. 
huilerie-artois.fr

ÊTRE PAYSAN-BOULANGER-ÉLEVEUR
Elle porte bien son nom, cette Ferme 
des Trognes. La trogne est un arbre taillé 
de telle façon qu’il produit durablement 
du bois ou des fruits. Un concept 

particulièrement pertinent dans cette 
ferme familiale qui se transmet depuis 
quatre générations à Boiry-Sainte-
Rictrude. Jérôme Laloux l’avait quittée 
pour mener une carrière d’ingénieur en 
électricité. Il est revenu après avoir voyagé 
et s’être intéressé à la transition agricole.

Depuis 2020, il convertit l’exploitation fa-
miliale au bio autour d’un écosystème ver-
tueux. Une partie de ses terres est consa-
crée à la production de céréales panifiables 
(blé, épeautre, seigle) et de sarrasin. Formé 
à la boulangerie, Jérôme produit sa propre 
farine sur meule et fabrique du pain au le-
vain dans un fournil éco-construit. Farines 
et pains sont commercialisés à la ferme en 
vente directe. Une partie de son assole-
ment en herbe est destinée à l’élevage de 
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Thomas Defives, l’Huilerie d’Artois. © Marie-Laure Fréchet

Jérôme Laloux, La Ferme des Trognes.
© Marie-Laure Fréchet


